
Menu
LUNDI MARDI MERCREDI JEUDI    VENDREDI

Salade iceberg et maïs

Vinaigrette terroir 

Taboulé au boulgour

(poivron, tomate, jus de citron)

Macédoine mayonnaise Salade coleslaw

(carotte et chou blanc mayonnaise)

Sauté de porc

 sauce basquaise (tomate, poivron) 

* Sauté de dinde 

sauce basquaise (tomate, poivron)

Emincé de volaille au jus FERIE

Aiguillettes colin pané 

et citron

Lentilles Chou fleur béchamel
Ratatouille et blé

St Nectaire 

Fromage frais nature et sucre Petit moulé nature
Yaourt aromatisé

Flan vanille Fruit Fruit
Cake à La vanille

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER

Madeleines longues

Fruit

Pain  et gelée de groseilles

Lait demi-écrémé 

Pain d'épices

Fromage frais nature et sucre

Pain 

Fraidou

Fruit

Production locale Produits BIO Bleu blanc cœur Nouvelles recettes Appellation d'Origine Protégée

Viande racée Label Rouge Pêche responsable
Appelation d'origine

 contrôlée
Indication Géographique Protégée

Spécialité du chef
Viande d'origine 

Française
Plat végétarien *Substitution sans porc 

Semaine du 29 avril au 3 mai 2024 

Cappelletti sauce tomate


