@ » . . e
. Me““ A Ville de Thiais
. Scolaire
Du l1er au 05 juin 2026
LUNDI [ MARDI [ MERCRED/ [ JEUDI | VENDREDI
(Cénd)
LE JOUR DU (<) |
Betteraves vinaigrette Salade verte et cro(tons Salade de pomme de terre . % Carottes rapées
' Melon jaune BIO
(pomme de terre, tomate, ceuf et cornichon)
Vinaigrette moutarde ancienne Vinaigrette échalote Vinaigrette aux agrumes
o Emincé de porc BBC et local Escalope de poulet IR #:2 N
Sauté d'épaule d'agneau sauce normande 3 la sauge - - ,fﬁ Colin pané citron
* Emincé de volaille BIO g ﬁ P
ennes
sauce tomate méditeranéenne
, , . (oignon, ail, lentilles, créme, tomate)
Pommes campgnardes Riz pilaf Mélange .de Iegumles et haricots plats Chou fleur BIO béchamel
(brocolis, carottes jaunes et oranges)
Fromage frais nature et sucre Tomme crodte fleurie Cantal e Fromage fondu Président Yaourt aromatisé BIO a la vanille
Fruit BIO Gélifié a la vanille Fruit BIO Coupelle compote pomme abricot BIO Beignet au chocolat noisette
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette Moelleux citron Baguette et pate a tartiner noisette Barre bretonne Baguette et confiture de fraise
Petit moulé nature Fruit Yaourt nature et sucre Fromage frais aux fruits Fruit
Compote de pomme
= mm .
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ’.ﬁ Péche responsable Spécialité du chef 1 t‘ Viande d'origine Frangaise
R abel Rouge ndication Géographique Protégée Y iande racée ‘N ouvelle recette
#22  LabelR Ind G hique P < Viand N Nouvell
= Issu des régions ultra-périphériques At Appellation d'Origine Contrélée %} Bleu Blanc Coeur Plat durable

Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL"
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[ o a0 g
. Me““ ° Ville de Thiais
. Scolaire
Du 08 au 12 juin 2026
LUNDI [ MARDI | MERCREDI [ JEUDI | VENDREDI
(Gend)
| LEJOUR DU () |
g . g .
I Concombres BIO vinaigrette Salade de riz 3 la catalane %\ Salade coleslaw Salami et cornichon
asteque (oignons, poivrons, tomates,olives) (carottes et chou blanc mayonnaise)
Vinaigrette basilic *Roulade de volaille et cornichon
Saucisse fumée o R ol : L 3 Réti de dinde LR R )
. ) Egréné végétale a la sauce tomate ~ Hoki pané et citron . Calamars a la romaine
Knack de volaille sauce cocktail
Pennes
Frites Gratin du sud
Pommes campagnarde (Romain Gary) (courgettte, tomate, béchamel, créme, fromage)
et fromage rapé
Saint Nectaire "M

Gelifié au chocolat

Yaourt local sur lit de fruits

Yaourt nature BIO et sucre

Haricots verts persillés

Brocolis BIO
Fraidou Fromage frais BIO aux fruits
%
Fruit BIO Fruit BIO Cake a la vanille Fruit
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Baguette et beurre Pompon cacao Baguette Baguette et confiture d'abricot % Cake pépites de chocolat
Yaourt aromatisé Fruit Pavé demi-sel Fromage frais nature et sucre Lait
Compote pomme banane
= | -
Produit BIO Appellation d'Origine Protégée ’.ﬁ Péche responsable ﬁ Spécialité du chef 1 t‘ Viande d'origine Frangaise

3 Label Rouge Indication Géographique Protégée i':\, Viande racée : N: Nouvelle recette o
& Issu des régions ultra-périphériques AC Appellation d'Origine Contrélée é—g} Bleu Blanc Coeur Plat durable

Production locale

Plat ou produit "ESSENTIEL"
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Menu ..

Du 15 au 19 juin mai 2026

C
|

LUNDI MARDI | MERCREDI

VENDREDI!

Tomate BIO vinaigrette 9 Chou fleur vinaigrette E

Salade de tortis a la californienne
(mais, ananas, petits pois, tomates, ciboulette)

i"" E [[EJOUR pu ]

Pasteque BIO e

Vinaigrette nature Vinaigrette ambrée

)

Boulettes d'agneau sauce orientale Colin pané citron Omelette BIO 9

LE PAYS BASQUE

Colin aux herbes de Provence

© ©

Semoule BIO et jus de légumes Petits pois saveur soleil

9 Spirales BIO et sauce tomate ‘ Ratatouille BIO et blé BIO .
Petit moulé ‘ Croc'lait Camembert N Cantal A_C

©

Compote pomme vanille HVE (coupelle) Soupe de fraise a la menthe Créme dessert vanille Fruit BIO

GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Gauffre patissiére (au sucre) Baguette Baguette et confiture de fraise Baguette et pate a tartiner noisette Moelleux au citron
Fruit Fromage frais au sel de Guérande Yaourt nature et sucre Lait Compote de pomme
Banane
e Produit BIO @ Appellation d'Origine Protégée _‘f% Péche responsable E Spécialité du chef ff Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge @ Indication Géographique Protégée 55. Viande racée :N : Nouvelle recette e Production locale
= Issu des régions ultra-périphériques A‘_t Appellation d'Origine Contrélée %’ Bleu Blanc Coeur Plat durable Plat ou produit "ESSENTIEL" 25



| LUNDI

% Salade de riz BIO a I'orientale

..o Menu

(pois chiche, oignon, raisin, dés d'abricot, tomate)

:Fm‘ Lo Ville de Thiais
Du 22 au 26 juin 2026 mﬂ &N‘% Scolaire
MARDI [ MERCRED/ [ JEUDI | VENDREDI
| LE JoUuR DU () | Q "5
Salade iceberg et crolitons

g

nR

Carottes rapées

@

Rillettes de colin
Concombre BIO & Tomate BIO (fromage blanc, C|boule.tte), jus de citron
mayonnaise
Vinaigrette ciboulette Vinaigrette basilic vinaigrette orientale v
& ROti de veau froid FR
,fu Steak de colin sauce aurore 1" _ . Tm X
(oignon ail tomate crame) sauce tartare (mayonnaise, capres Cordon bleu % Pizza au fromage
& échalote, ciboulette, cornichons)
Coquillettes BIO a I'italienne
(lentilles, tomates, poivrons, olives) ,
. Printaniére de légumes BIO saveur du jardin . . . (G Feuilles de batavia
Haricots beurre CE2 (pomme de terre, carotte, petit pois, haricot vert) DS IIBERITS : Vinaigrette nature
Tomme crodte fleurie Fromage frais aux fruits Saint Paulin Yaourt a la vanille BIO - Fromage fondu Président
. ) Gateau au chocolat Panna cotta nature et coulis de fraise
Fruit Compote pomme ananas Fruit . .
et creme anglaise
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Pompon cacao Baguette % Cake a la vanille Baguette et beurre Baguette et confiture d'abricot
Yaourt aromatisé Pavé demi-sel Lait Compote pomme fraise Fruit
Fruit
e = i 3
Produit BIO f@ Appellation d'Origine Protégée ’.ﬁ Péche responsable Spécialité du chef 1 t‘ Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge Indication Géographique Protégée éﬁ, Viande racée : N: Nouvelle recette o Production locale
o Issu des régions ultra-périphériques A_C Appellation d'Origine Contrélée é-;‘xr‘f Bleu Blanc Coeur Plat durable

Plat ou produit "ESSENTIEL"
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R Me““ Ville de Thiais
® . Scolaire
Du 29 juin au 03 juillet 2026 - V{W\i{ P
=
LUNDI l MARDI | MERCREDI = g JEUDI l VENDREDI
- y =
| LEJour DU (<) | v
Pastéeque (pomme ZZI::r('er:etgrcv)lr:trzeogift::r:ornichon) Crépe au fromage Tomate BIO vinaigrette basilic Melon jaune BIO
E Quiche 33. Réti de beeuf FR froid
Jambon de poulet . . . . Cheeseburger
(égréné végétal, champignon, carotte, brocoli) sauce fromage blanc ciboulette
Salade de coquillettes a la californienne

Thon mayonnaise
Laitue Iceberg
(mais, ananas, petits pois, tomates, ciboulette) vinaigrette caramel

Salade haricot vert fin et mais

[
Frites ﬁ

Pommes campagnardes (Romain Gary)
o 4 Ketchup

Salade grecques
(concombre, tomate, olive, basilic, dés de brebis)
vinaigrette persil

Gouda BIO

Yaourt aromatisé BIO a la vanille

Brie Fromage frais nature et sucre Fraidou
. Q E ) Mr.Freeze E Gateau au chocolat
Fruit BIO Compote de pomme LOCAL Fruit . . . . N .
(fraise, cola, framboise, tropical, limonade) Créme anglaise
GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER GOUTER
Rocher choco coco Baguette et miel Fourrandise a la fraise Baguette et pate a tartiner noisette Baguette
Lait Fromage frais nature Fruit Yaourt nature et sucre Petit moulé nature
Fruit
ey - = .
Produit BIO i@ Appellation d'Origine Protégée ,‘ﬂ Péche responsable % Spécialité du chef 1 f' Viande d'origine Frangaise
3 Label Rouge ) Indication Géographique Protégée 53. Viande racée jN : Nouvelle recette
& Issu des régions ultra-périphériques A_t Appellation d'Origine Contrélée cgg&j’ Bleu Blanc Cceur

Q
Plat durable

Plat ou produit "ESSENTIEL" 27

Production locale





